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4 culliéres & soupe
de compole

25 g de beurre

| sachel de sucre
vanié

-
~ \ -
| couteau | économe | cuiliére | four

£lake lo pate brisée dors le moule & tarte puls
pique le fond cvec une fourchetle.

Epluche les pommes ef enidve le trognon

Coupe les pommes en fines fronches.

Elole ko compote de pommes dors ke fond.

Dspose les pommes sur o compole.

Coupe e beure en lomelies et pose les
MXCEQUX POr-SEssus.

Saupoudre o tarte de sucre vonilé,
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Fois cure 30 mirnutes & 180°C.




